A la carte

Oesters: € 3,75 p.st

SCHAALDIEREN

Voorgerechten

Gebakken bloedworst

bonbon eendenlever | Pedro Ximénez | appel | brioche

Steak tartaar
kappertjes | sjalot | cornichons | eidooier |
toast | roomboter

Rundercarpaccio
pities | truffelmayonaise | Comte

Salade Chévre
geitenkaas uit de oven | toast | rode biet | honing |
gerookte amandel | rode ui

Soep van curry & kokos
gamba | linzen | mascarpone | limoen | rode peper

Hoofdgerechten

Ossenhaas

paddenstoelen duxelles | gratin van knolselderij en
aardappel | gebraiseerde andijvie | jus met gerookte
knoflook

Kalfsbiefstuk & Stoof
witlof | witte bonen | chorizo | Roseval aardappel

Forelfilet
ratatouille | puree met rouille | basilicum-olie |
schuim van Bouillabaisse |

Gepofte knolselderij

peterseliewortel | pinda krokant | mais
polenta | postelein | wortel beurre blanc

Frites met truffelmayonaise € 5,50
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Desserts

Kaasplank
selectie van Franse kazen | garnituur

Créme brilée
appelcompote | crumble | kaneelroomijs

Moelleux van pure chocolade
chocolademousse | vanille-roomijs | vanille saus

Gevulde soes
Zwitserse room | karamel | honingparfait |
gepocheerde peer | amandelkoekje
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